
起業活動事例を紹介します・・ 

 “自然いっぱい夢いっぱい” 

株式会社鈴藤 麦わらぼうし 

所在地：米沢市大字簗沢5165 

連絡先：0238-32-2116 

営業期間（カフェ、ショップ）： 

4月下旬～9月上旬、11月 土日祝のみ営業 

9月中旬～10月 月曜日定休 

営業時間：10:00～17:00 

代表者名：鈴木藤英 

HP：https//www.mugiwaraboushi.jp/ 

セールスポイント（商品紹介など） 

  栗拾いをして心と体をリフレッシュしませんか？3ha の山一面に栗園が広がっています。栗拾いは

もちろん、自然豊かな山々に囲まれたカフェでは、当園の栗をたっぷり使用した栗ご飯ランチと自慢

の栗ペーストたっぷりモンブランを召し上がることが出来ます。他にも栗蒸し羊羹や栗のマドレー

ヌ、幸せプリンもおすすめです。美味しいスイーツとゆったりとした時間をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

活動の特徴 

○体験 栗拾い 9 月中旬～10 月下旬（入園料：大人 500 円、子供 300 円 持ち帰り：110～150 円/100ｇ） 

○軽食メニュー 自家製栗ペーストたっぷりのモンブラン、国産小麦に天然酵母のオリジナルの生地を

使用したハーブたっぷりのピザ、栗ご飯ランチ、ハーブティ各種など 

○農産加工品 栗蒸し羊羹、幸せプリン（カスタード、栗、ごま、かぼちゃ、抹茶）、栗のマドレー

ヌ、栗の渋皮煮など当園の自慢の栗を使った加工品が特徴です。 

自然豊かな里山にあるゆったりとした空間のカフェで、当店自慢の栗のデザートをお召し上がりくだ

さい。秋には裏山の広大な栗園での栗拾いを楽しんでみてはいかがでしょうか？この土地の山々や自然

がきっと皆さんの心と体をリフレッシュしてくれることでしょう。 

これからの抱負 

自社生産の栗を使った加工品をはじめ、地域産農産物を使ったスイーツ、加工品を広く展開していき

たいです。 

執筆担当：置賜総合支庁産業経済部農業技術普及課  ０２３８―５７―３４１１ 

２０２５年作成 

自家製の栗をたっぷり使ったモンブラン

は、他には無い特別濃厚な味わい 

大粒の栗がぎっしり入った羊羹とマドレーヌは、ご贈答に

も喜ばれます 


