
起業活動事例を紹介します・・ 

“乾燥野菜で新たな商品開発” 

新田営農組合 新田ファーマーズマーケット

所在地：米沢市大字上新田1142-1 

連絡先：0238－49－7939 

営業日・時間：年中無休 10：00～18：00 

代表者名（構成人数）：手塚隆（10名） 

アドレス 

http://www.niida-farmers-market.com/home 

セールスポイント（商品紹介など） 

  ６次産業化事業計画認定を受けて常温乾燥機や製粉機を導入し、加工施設と直売所を整備しました。

転作田を活用して栽培した大豆や野菜を乾燥して、商品を製造しています。また、乾燥粉末の製造を

行い、菓子店等へ販売しています。常温乾燥は、新鮮な色合いや風味を損なうことなく加工品が仕上

がる特徴があります。平成２４年６月にオープンした直売所「ファーマーズマーケット新田」では、これら

乾燥品や乾燥粉末を活用した菓子類や、自社農園及び地元で生産された新鮮な野菜や果物、加工品

を販売しています。 

枝豆パウダーを活用した菓子類 常温乾燥機で製造している乾燥野菜 

活動の特徴 

○乾燥加工品の製造販売 

  常温乾燥機による乾燥野菜・果実・きのこ類等各種 

（トマト、キュウリ、ニンニク、キクイモ、ジャガイモ など多数） 

  乾燥粉末品の製造販売（枝豆パウダー、椎茸パウダー、米粉 他） 

○農産物直売  

組合で生産した新鮮野菜、乾燥粉末品を活用したロールケーキ「ずんだロール」やプリン、 

生産者の方が心をこめて作った野菜各種、農産加工品（漬物、菓子類、惣菜類） 他 

これからの抱負 

・菓子製造業者等へ新たな商品開発を働きかけ、乾燥粉末の販売を拡大していきます。 

・組合で栽培した大豆を原料とした味噌や納豆等の発酵食品の製造や、漬物加工等の取組みを開始 

し、直売所で販売していきます。 
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