
＜試食について＞

１ 普段食べているものと比較しておいしかったもの（複数回答）
①つや姫 33名 (38％)
②「秋陽」ジュース 36名 (41％)
③「雪音」ざる豆腐 50名 (57％)
④尾花沢牛カレー 24名 (28％)
⑤紅花入り漬物 20名 (23％)
計（回答数） 87名 (100％)

２ 購入したいもの（複数回答）
①つや姫 30名 （34％）
②「秋陽」ジュース 25名 （29％）
③「雪音」ざる豆腐 41名 （47％）
④尾花沢牛カレー 21名 （24％）
⑤紅花入り漬物 17名 （20％）
計（回答数） 87名 （100％）
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試食品についての意見

１ つや姫
① 甘さがあり美味しい。
◇甘さの有る旨い米
◇冷めても大変美味しい。
◇白くて弾力があり美味しい。やや堅い。
◇食べておいしかった
◇3回試食の機会があったが今日のはうまい。場所によってバラつきがあるのでは。
◇試食する時は大体冷めたものですが、炊きたてのものは大変うまい事と思う。
◇かおりがある。
◇香りが強い。味がしっかりしている。
◇粒が大きく、甘味がある。
◇もちもちした食感。
◇乾燥気味だが、甘味があり美味しい。
◇粘りが有りうまい。
◇粘りがある。香りの方はいまいち。

② 硬さや食感は炊き方次第
◇一粒一粒がしっかりしている。炊き方がよい。
◇炊き方なのか少々固めに感じた。
◇炊き方でも変わるので毎日食べてみないと解らない。
◇炊きたてと違い、米が固い。毎日食べるとすると「こしひかり」のほうが美味しい。

◇ご飯が固く美味しさが実感できない。炊き方も工夫してほしい。
◇つや姫は少し堅めに炊いて食べる米なのでしょうか。もう少し柔らかい方がいいのでは。
◇固かった。デビュー楽しみ。
◇もう少し柔らかい方が良い。
◇いつも食べているはえぬきも旨い。高品質なつや姫で勝負しないと厳しい。

③ 美味しさ疑問
◇家で食べているつや姫に比べて、おいしくない。大きさ、白さもちょっと。
◇思ったよりおいしくない。
◇思ったより米独特の味がなかった。コシヒカリよりもパサついている。
◇冷めていたのでおいしさがわからなかった。
◇初めて試食したが想像より香りがなく食味は悪い。はえぬきより劣る。
◇日頃コシヒカリを食べているので差がわからない。
◇美味しいのは間違いないが特に優れているとは思われない。
◇粘りが強いとは感じない。

◇炊き具合か冷めたせいか全く美味しくなかった。我家のはえぬきでも冷めたもの
でももっと柔らかさを感じる。



２ 「秋陽」ジュース
① 美味しい
◇最高うまい。
◇酸味が適当で文句なしにうまい。
◇甘さと酸味がありフレッシュ。
◇口あきしない甘酸バランス有る味
◇食後はおいしかった。
◇酸味が強く、甘すぎずくどさがないため飲みやすい。
◇スッキリとして後味が良い。
◇上品な味。ぼけたところがなくすっきりしている。実がおいしく、ふじよりはるかにうまい。
◇違いは良く分からなかったがすっきりしていて良い味。
◇量が少なくて良く分からないが美味しい。
◇さっぱりしている。加工前のりんごを食べていたい。
◇酸味がほどよい。
◇酸味がきいてフジのジュースより美味。
◇味がまろやか。
◇甘い。美味しい。でも香りの特色は比較がないのでわからない。
◇酸味のバランスが良く美味しい。
◇甘みが強くなく後味もスッキリしていて飲みやすい。

② その他
◇渋味をもう少し取った方が良い。
◇香り、味のバランスはいいが、もう少し味が濃いといい。
◇もう少し酸味があっても良い。
◇想像よりあっさりしていた。
◇まあまあ。
◇甘さの中に酸味がある。ふじ＋紅玉ジュースにはかなわない。
◇生食のりんごのイメージより味が劣る。加工によりもっとおいしくなる。
◇特徴無し。生食としては好きだ。
◇あっさりしている。
◇生食用をしぼると甘すぎる。
◇酸味をもっと強調して特徴を出してほしい。
◇美味しいがサン＆リブとあまり変わらない。
◇他のジュースと差がない。



３ 「雪音」ざる豆腐
① 美味しい
◇甘くて濃厚でおいしい。
◇豆の味が残っている。
◇豆の甘味が感じられる。
◇甘味とこくがある。豆のあ青臭さが少なく子供にも受け入れやすい。
◇スーパーの豆腐とは比べものにならないくらいおいしい。
◇素材の持ち味が明確にわかり、素朴さがありうまい。
◇豆のほのかな香りとしっかりとした味、甘味があり、何もつけずに食べられる。
◇甘味を感じる。香りもよい。
◇豆の味が良くでていておいしい。また食べたくなる。
◇味が濃く甘味がある。購入できる場合の購入単価が気になる。
◇味がまろやかで美味しい。
◇秘伝と又違った味で美味しい。
◇香りが良い。売れると思う。
◇豆の味が非常に濃厚である。
◇豆の味がするおいしい豆腐である。
◇初めて食べたが味が濃厚で美味しい。
◇濃厚な豆乳の味がした。堅さもよい。
◇大豆の香りがするようで良い。
◇口さわり風味すばらしい。
◇豆腐に甘みがあって美味しかった。
◇香りも良く大変美味しかった。
◇甘味と風味があり美味しい。是非とも購入してみたい。

② その他
◇濃い味。
◇だだちゃ豆100％の豆腐も作ってみてほしい。
◇香りがあり良かったがもう少し固くても良い。
◇木綿豆腐と絹豆腐の間の様な食感だった。
◇いくらで売ったら精算が合うのか。
◇あっさりしていい。
◇塩味あれば良い。
◇うまいけど特徴がわからない。
◇こしがある。価格的にかなり高くなってしまうのでは。
◇雪音ではない。（雪音はもっと甘みがある。）
◇何か味を付けたらまだまだうまい。
◇豆腐独特の味がしなくて万人受けする味。
◇美味しい。でも秘伝の方がうす緑で、きれいで、更に美味しかったと思う。比較が
ないのでわからないが、豆乳ならどうなのでしょう。



４ 尾花沢牛カレー
① 美味しい
◇牛の感じが良く出たカレーでおいしい。
◇とても美味しいカレーでもっと食べたかった。
◇肉質が素晴らしい。
◇牛肉がとろけるような食感で美味しい。
◇肉質が素晴らしい。
◇牛肉が柔らかく美味しい。
◇辛いが美味しかった。

② その他
◇カレーの味が強く、肉自体の品の良さが感じにくい。
◇肉が入っていなかった。レトルト特有の嫌な肉の感じがなかった。
◇味覚の点でいま一つたりない。
◇カレーに入ってしまうと肉の味がわかりにくい。
◇柔らかく食べやすいがインパクトに欠ける。
◇牛肉が入ってなかった。ご飯が堅い。
◇牛肉の味がわかる。
◇普通のレトルトカレーの味と差がない。
◇甘いので子供向け。
◇値段が気になった。試食の量が少なかった。
◇普通のカレーである。
◇カレーだと肉の味がわからないため、違う加工品で食べてみたい。
◇有料で良いので美味しさがわかる大きさの肉を試食させてほしい。
◇うまいけど何かアピールがほしい。
◇名前のわりに肉が入っていなく、わからなかった。もっとメインに肉を入れてもよ
い。スーパーで購入出来ない。
◇量も少ないしカレーの味が強くて不明。高価な商品であるので有料にして（希望
者のみ）肉の試食を。



５ 紅花入り漬物
① 美味しい、きれい
◇良くできている。
◇きくいもが入っているのが良い。
◇色あざやか。
◇漬物に映える色はないので色合いとして紅花は良い。
◇店頭でも売ってほしい。

② その他
◇ただのおみ漬にしか感じなかった。
◇シャキシャキしている。紅花は見た目が緑に映えてきれい。でも味としては感じない。
◇食べて見て紅花がわかるが、もう少し見た目にもわかる色づけがほしい。
◇紅花はアクセント程度の入り方なので、量を増やし見た目にもっと分かりやすくした方が良い。
◇紅花自体味がはっきりしないので、おみ漬の味に負けている。
◇家で漬けているものと変わらない。
◇紅花の存在が分からず、もっと多くした方がよい。
◇紅花の栄養価をパッケージに載せると他の漬物と差がつく。
◇紅花が入るメリットが少ない。味は普通だ。
◇紅花の味がわからない。色どりなのか。
◇漬物自体は美味しいが紅花の味がわからない。
◇紅花が目立たない。
◇ご飯が食べたくなるしょっぱさである。
◇しょっぱい。
◇わからなかった。
◇試食の量が少なくてわからない。
◇目で楽しめる位の量は入れられないものか。
◇もう少し紅花が入っても良いのでは。
◇言われてみないとわからない。
◇味が未だ慣れない。
◇特に普段食べているおみ漬と変わりない。紅花の赤がもう少し映えると良い。
◇もう少し多く入れた方が見映えが良い。
◇スタジオジブリの山形の紅花農家が話の舞台の「おもいでぽろぽろ」とタイアップ
して売り出せば話題にはなるのでは。



その他、感想や意見
① よかった
◇現場の話や試食があって、わかりやすく楽しみもあってよかった。
◇インフォメーション、試食、パネラーが作物でつながっていて良かった。
◇大変参考になった。
◇毎年楽しみにして参加しています。
◇こういう催しがたくさんあることによって、農家のひきこもりが少なくなるのでは。

◇準備お疲れ様でした。
② よりよくするために
◇テーマがしぼれていないように感じる。
◇フォーラムの発言で栽増している農家から発言してもらいたかった。
◇サクランボの新しい品種の話も聞きたかった。
◇土地利用型農業について成功実例等聞きたい。
◇団体の代表でなく、優秀農家代表の事例発表の方がいいのでは。

◇パネルディスカッションの目的、方向性をある程度決めた方が良い。何をどう質
問したらいいかわからなかった。井澤さんの話、明確でわかりやすい。

◇井澤さんのマーケティングまで視野に入れた農業への考え方、農業経営理念に
感銘を受けた。

◇試食会など手のかかる仕事お疲れ様でした。試食の感想がその場でわかる仕
掛けなどがあるともっと良かった。

◇新春にふさわしい企画で継続していただきたいと思う。一番は農家の収益にある
と思うが、その点を明らかにした内容にすべきと思う。

◇研究し技術普及頑張って下さい。頭だけの行政施策にふりまわされず技術あっ
ての施策であることに自信をもって動ぜず頑張って下さい。


